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1. INTRODUCAO

A polpa do Cupuacu (Theobroma Grandiflorum) é bastante explorada na regido Amazonica,
por ser uma fruta rica em gordura e de baixo custo, movimentando a economia da regido. O
cupuacu, fruto de elevado valor nutricional e com grande potencial de mercado, é muito
utilizado na culinaria, como sucos, doces e sorvetes (COSTA, 1960; CAVALCANTE, 1974),
podendo também ser explorado pelas industrias de cosméticos e farmacéuticas, por apresentar
um alto indice de gordura (WOLF, 1997; VENTURIERI, 1993).

O residuo gerado na extracdo da polpa tem contribuido para 0 aumento da producédo do lixo
organico, gerando impactos ambientais (SENA e NUNES, 2006). Tais residuos se constituem
de expressivos teores nutricionais, a destacar: potassio, ferro, selénio, vitamina C, e
antioxidantes, os quais sdo capazes de retardar o processo de degeneracdo das células. Dentro
desse contexto, os residuos de cupuacu poderiam ser agregados a alimentacdo animal,
possibilitando uma utilizacdo econdmica e eficiente, diminuindo assim o desperdicio e
consequentemente 0s impactos ambientais.

O presente trabalho tem como objetivo, realizar analises bromatol6gicas visando a possivel
transformacdo do residuo em racdo animal, levando em consideracdo 0s componentes

nutritivos do cupuagu que poderiam contribuir para a satde animal.

2. MATERIAIS E METODOS

As analises descritas foram realizadas no Laboratorio de Nutricdo Animal da Faculdade de
Zootecnia do UNIPAM. O residuo de cupuacu (Theobroma grandiflorum) foi disponibilizado
pela Frutpress, empresa situada em Presidente Olegario, que extrai a polpa da fruta para

obteng&o do suco.
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Para quantificagdo da composicdo proximal foram avaliados os pardmetros matéria seca,
proteina e fibra bruta. Sendo, para essa ultima, determinadas a fibra de detergente neutro
(FDN) e a fibra de detergente acido (FDA), as quais visam expressar a concentracdo de fibras
para balanceamento de racGes para ruminantes.

Os teores de matéria seca foram obtidos por meio de secagem em estufa a 105°C, até obtencéo
de peso constante, sendo a matéria seca obtida por gravimetria segundo metodologia descrita
pela Association of Oficial Analytical Chemistis (AOAC, 2016).

A determinacdo de nitrogénio total da amostra foi realizada pelo método de Kejdahl, através
da digestdo em bloco aquecido a 350°C, destilagdo das amostras com NaOH em &cido boérico
e seguida por titulacdo com é&cido sulfdrico, na presenca de indicador. Para conversdo do
nitrogénio em proteina utilizou-se o fator de correcédo de 6,25.

Também foram avaliados os teores de graus brix, por meio do refratdmetro e medidas de pH.
Para avaliacdo do pH foram homogeneizadas 10 g de amostra diluidas em 100 mL de &gua
destilada. As medidas de pH foram realizadas em pHmetro digital, devidamente calibrado,
conforme instrucbes do fabricante. Ressalta-se que todas as analises foram realizadas em

triplicata.

3. RESULTADOS E DICUSSAO

A tabela 01 explicita os resultados obtidos para a caracterizacdo bromatoldgica , ou seja, a

composicao proximal do residuo de cupuacu.

Tabela 1- Composicao proximal do residuo de cupuagu.

Composicao Valores obtidos [%]*
Matéria Seca 19,00+1,20
Proteina Bruta 15,36+6,88

Fibra em Detergente Neutro (FDN) 31,19+0,09

Fibra em Detergente Acido (FDA) 9,51+6,13

*resultados expressos com base na matéria seca.

O valor obtido para a matéria seca foi de 19,00+1,20 %, percentagem ligeiramente superior ao

encontrado por Sanches (2010), 12,06+0,02%. As discrepancias obtidas se devem ao
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processamento do fruto, o qual pode acarretar em maiores ou menores teores de umidade do
residuo.

As proteinas, moléculas de natureza heteropolimérica, exercem fungdes importantes dentre
elas as de catalisadores biologicos (enzimas) e de componentes estruturais da célula. De um
modo geral, a qualidade da proteina é encontrada, em ordem decrescente, nos alimentos
zo0Ogenos (animais), sementes oleaginosas, leguminosas, cereais e amilaceos (GAVA, 1978).
A partir do estudo realizado percebe-se que o residuo de cupuagu possui teores expressivos de
proteinas, 15,36+6,88 %. Resultado similares foram obtidos por Lima et al. (2010), 12,89% e
Carvalho et al. (2008), 11,70%. Tais resultados podem ser considerados satisfatorios quando
confrontados com o conteldo proteico de outros subprodutos de frutas como a casca do
abacaxi (8,4%) e da goiaba (8,5%) (LOUSADA et al., 2006). Em média, os teores proteicos
do residuo de cupuacu ultrapassam os valores de nutrientes importantes tais como o sorgo em
grdo (10,45%), casca de soja (11,94%) e gérmen de milho (9,31%) (ROCHA JUNIOR;
VALADARES FILHO; BORGES, 2002, citados por AGUIAR, 2010). Dentro desse
contexto, o residuo de cupuacu contribui para o enriquecimento de ra¢gdes animais, podendo
ser usado como suplemento na dieta de animais ruminantes.

A fibra é um componente critico na dieta de ruminantes, que limita a produtividade quando
fornecida em excesso (Minson, 1990) e afeta a salde e o desempenho dos animais quando
fornecida em quantidades insuficientes (Sudweeks et al., 1981). A fibra em detergente neutro
(FDN) é uma medida do conteldo total de fibra insoltvel do alimento e constitui o parametro
mais usado para o balanceamento de dietas. Para Lima et al. (2010) valores de FDN acima de
24,17%, sao considerados satisfatorios no consumo de fibras. Obtiveram-se para o residuo de
cupuacu teores de 31,19+0,09%, o que mais uma vez comprova a aplicacdo desse residuo na
alimentacdo de ruminantes.

Entretanto, o FDA encontrado, 9,51%, se mostrou-se inferior ao obtido por Lima et al. (2010),
cerca de 20% e ao obtido por Santos et al. (2011), 43.47%.

Tabela 2- Caracterizagéo fisico-quimica do residuo de cupuagu.

Caracteristicas Resultados
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pH 3,18 + 0,85

Grau Brix 3,16 £ 0,55

O pH analisado 3,18 classifica como um residuo &acido. Segundo Freire et al. (2009), os
indices de pH para a seguinte matéria resultam entre 3,40 e 3,50, sendo proximos do valor
encontrando por este experimento. Segundo dados apresentados pelo Sindiragfes, os acidos
organicos sao de grande valia em nutricdo animal por sua capacidade em reduzir o pH dos
alimentos, favorecendo a sua conservagdo, exercem uma influéncia positiva a nivel digestivo
e metabdlico, melhorando os rendimentos produtivos dos animais, além de serem excelentes
fontes de energia.

O grau Brix tem sido muito utilizado na literatura zootécnica como indicativo do teor de
acucares. Outros solidos sollveis ndo agucares como aminoacidos, gorduras, cera, matérias
corantes e acidos organicos também sdo mensurados pela técnica Brix. Para o °Brix obteve-se

3,16% 0,5, valor similar ao encontrado por Araujo et. al. (2002) 3,03.

4. CONCLUSAO

(i) apresenta teores nutricionais importantes para a fabricacdo de uma racdo animal, com a
vantagem do baixo custo;

(if) mitigacdo do impacto ambiental proveniente pela geracdo desse residuo.
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